CABERNET
SAUVIGNON 2021

Szépen fejl6do, vonzo, “nagyboros” illat, szederrel, afonyaval és fekete ribizlivel. Koncentralt,
intenziv izében fekete cseresznyés és fiiszeres jegyek kavalkadja. Szép savainak koszonhetéen
kicsit sem nehézkes, a siirii szovésii nagy test elnyeli a magas alkoholtartalmat. A hozza ill6
ételekkel pazar élményt nyujt, legyen az borjusiilt, grill-, vagy kemencés huisok, szeder- vagy
afonyamartassal kinalt fiiszeres siiltek, vadételek.

SZARMAZAS Métrai borvidék, Gyéngydstarjan
DULO Papjuss
TALAJTIPUS Andeziten kialakult barna erdétalaj
SZOLOFAJTA Cabernet sauvignon
ULTETVENY KORA 6 év
SURUSEG 4200 téke/ha
HOZAM 1,5 kg/t6ke

SZURETI ID6PONT / MUSTFOK 2021. oktdéber 5. / Mustfok 23,5 MM

VINIFIKACIO Az erjedés 2 nap hideg dztatas utan indult be természetes éleszték segitségével. A
préselésre a sziliret utan 12 nappal keriilt sor. A biol6giai almasavbomlas
fahordéban spontan ment végbe.

ERLELES 2 hénapig tartalyban, majd 17 hénapig méasod és harmadtdltési 300 literes

horddkban és 2 darab 7-8 éves 225 literes fahordéban

ANALITIKAI ADATOK 15,5% vol alkohol; 6,2 g/l sav; 1,3 g/l maradékcukor; 30 g/| extrakt

PALACKOZAS 2023. méjusaban, kdozepesen finom (AF 70-es) lapsz(irést kovetben.

A bor készitése soran felhasznalt anyagok: borkén.
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