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Modern Olaszrizling a Matrabol, konnyen érthetd, de nem konnyi: gyiimolcsok és terroir vonzé elegye.

Friss illataban citrom, egres,

ringlé és leheletnyi édeskés jegy. A f6 szélamokat a gyiimolcsok

gazdagsdaga, a zenei alafestést pedig a néha bevillané izgalmas talaj jegyek adjak (zsirkréta, vasas
kutviz), tovabb gazdagitva a kompoziciét. A kortyot lendiiletes savak vezetik, amelyek nemcsak él6vé,
hanem kifejezetten pikanssa teszik a bort. A lecsengés kozepesen hosszi, amelyben feltiinik a fajtatol
megszokott kesernye is, finoman adagolt formaban. A félkemény-kemény sajtok j6 baratja, bisztréban
sajttalat, étteremben parmezannal megszort aszalt paradicsomos spagettit kinalnank mellé.
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3036 Gyongyostarjan, Mariassi ut 2.
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Matrai borvidék, Gyongydstarjan

Papjuss

Andeziten kialakult barna erdétalaj

Olaszrizling

14 év

4000 téke/ha

2,5 kg/t6ke

2022. szeptember 15. / Mustfok 21 MM

Az egészséges szépen érett sz616 bogydzas és zUzas utan azonnal a présbe kerilt.

Az erjesztést 24 6rds mustiilepités el6zte meg. A teljes tétel tartélyban erjedt. Az
elsé fejtés utdn a bor 3 honapig finomseprén érlelédott felkeverés nélkdil.

8 hénapig tartalyban.
13,6% vol alkohol; 5,5 g/l sav; 3 g/I maradékcukor; 20 g/I extrakt

2023 majusaban bentonitos deritést és finom (AF 110-es) lapsz(irést kovetSen.
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