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A Nyitany rozé aktudlis évjarata Kékfrankos és Cabernet sauvignon 70:30 aranyu hazasitasa.
Elénk hagymahéj szinii bor. Csupa gyiimdlcs illatdban banan, ribizli és malna, gazdag izében
pedig citrusos és afonyas izek fedezhetdk fel. Lendiiletes savainak koszonhetéen jol ihato,
nyaron froccsként is nagyon jol tud esni. Kis erjedésbdl visszamaradt szén-dioxid frissiti és
minimalis maradékcukor kerekiti. Sokoldalu ételkiséré, nyari salatak, pizzak, grill zoldségek,
sajtok és sonkak mellé ajanljuk.

SZARMAZAS Métrai borvidék, Gyongyostarjan
DULO Szarazvolgy, Kitgdodor
TALAJTIPUS Andeziten kialakult barna erdétalaj
SZOLOFAJTA Kékfrankos 70%, Cabernet sauvignon 30%
ULTETVENY KORA 11 és 24 év kozotti iiltetvények
SURUSEG 3000 - 4200 téke/ha
HOZAM 2,5 kg/téke
SZURETI IDOPONT / MUSTFOK 2024. szeptember 1. és 5. kdzott két idépontban / Mustfok 19 és 20 MM
VINIFIKACIO Két idépontban sziiretelve. Azonnali préselés aztatas nélkil. Az erjesztés harom

kiilonb6z6 fajéleszté segitségével ment végbe. A tétel egy része 17-18 C fokon, a
masik része 15-16 C fokon erjedt.

ERLELES 4 hénap tartalyban
ANALITIKAI ADATOK 13% vol alkohol; 6,4 g/l sav; 2 g/I maradékcukor; 21,5 g/| extrakt
PALACKOZAS 2024 december elején (deritést és szlirést kdvetéen).

3036 Gyongyostarjan, Mdriassi Ut 2.
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